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KREMALI MAKARNA

https:/www.goymen.com.tr

1 paket makarna

200 ml. ¢ig krema

1 kahve fincani misirdzu yagi

1 adet kiguk boy sogan

1 su bardagi konserve bezelye
2 adet havug

2 adet patates

Tuz

Karabiber

Havug ve patatesin kabuklarini soyduktan sonra kiip seklinde dograyin. 5 su bardag su ilave edip
yumusayincaya kadar haslayin. Suyunu stiziin. 4 su bardagi suya tuz ve misirdzi yagini ilave edip kaynatin.
Makarnayi ekleyin, Once hizli sonra yavas ateste 10-12 dakika kadar haglayin. Stiziin. Ayri bir tencerede kiigik
kicUk dogranmis sogani kavurun. Kremayi ve haslanmig patates, havug ve bezelyeleri ilave edin, bir iki dakika
ateste gevirdikten sonra haglanmig makarnayi da katarak bir iki dakika daha cevirin ve ategten alin. Tuz ve
karabiber ile tatlandirin. Uzerine arzu edilirse ince kiyllmig dereotu serperek sicak olarak servis yapin.
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