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KREMALI KUZU PIRZOLASI

Malzeme :

1 kilo kuzu pirzolasi,
3 kasik sade yag,

2 kasik un,

2 kahve fincani rendelenmis kasar peyniri,
3 yumurta,

100 gr. galete tozu,
yarim kilo sOt,

2 kasik yag,

yarim kilo patates,
tuz,

biber.

Yapiligt:

1- Hazirlanmig pirzolalarin kemikleri ¢ikarilir. Uzerine vurularak yassiltilir.

2- Tuzlanir, bir miktar yagda kizartilir, hepsi kizardiktan sonra bir tabagda ¢ikarilir.

3- 50 gr. tereyadi bir kapta eritilir.

4- 50 gr. un ilave edilir. Hafif sar renk alincaya kadar kavrulur.

5- Yarim litre siit yavas yavas ilave edilir, karigtirilarak pigirilir.

6- Koyulasinca atesten indirilir, biraz tuz ve karebiber ilave edilir karigtirilir.

7- Bu krem sogutulur. Hazirlanmig olan pirzolalarin bir tarafina bu kremden srdilir Gzerine biraz rendelenmis
kasar peyniri serpilir.

8- Bigakla peynirinin kremaya yapigmasi igin tizerine bastirilir.

9- Iki bdtlin yumurta ve bir yumurta beyazi bir kapta vurulur, sonra krema surtilmus kuzu pirzolalari yumurtaya
batirilir sonra galeta tozuna bulanir, kizgin margarin yaginda kizartilir.

10- Patateslere gelince evvela orta atesle giizelce haglanir, sonra soyulur.

11- Yanm santim kalinliginda yuvarlak parcgalara kesilir, yikanir.

12- Kizgin sade yadinda kizartilir. Kizardiktan sonra Uzerine tuz serpilir.

13- Servis yapilirken servis tabaginin Gzerinin bir tarafina kizarmig pirzolalar diger tarafina kazarmis patatesler
siralanir.
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