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KREMALI KIRMIZI LAHANA

www.miele.com.tr

1 Sogan, dogranmis

20 gr. Tereyagi

200 gr. Dana eti, kiigiik dogranmig
250 ml Et suyu

200 gr. Patates, kip kip dogranmig
250 gr. Beyaz lahana

200 gr. Kirmizi pancar, rendesi

75. gr. Prrasa, ince dogranmig
1?12 yemek kasid sirke

Tuz

150 gr. Créme fraiche

1 yemek kasigi Maydanoz, kiyilimis

Sogan, tereyag), et ve et suyunu bir kaba koyunuz. Ustii kapall 850 Watt gliciinde yaklasik 5 dakika pisiriniz.
Patates, lahana, pancar, pirasa, sirke ve tuz ekleyiniz. 850 Watt gliciinde yaklasik 5 dakika ve daha sonra 450
Watt gliciinde yakl. 20 dakika pisiriniz.

Créme fraiche hafifge ilave ediniz ve Ustline maydanoz serpiniz.
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