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KREMALI KESTANE

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
400 gram kestane,

4 corba kasig elma marmelati,
250 gram krema,

2 ¢orba kasig!

pudra sekeri,

1 cay kasigdi vanilya (toz halinde),
1 cay fincani toz sekeri.

Yapimi: Kestanelerin kabuklarini bir bicakla yardiktan sonra bunlari kaynar suya atmali ve haglamali. Sonra
kabuklarini ayiklayip iclerini ezerek plre durumuna getirmeli. Kestane ezmesini toz sekeri ve bir fincan suyla
birlikte bir kaba koyup bunu hafif bir atese oturtmali. Kestane ezmesini karistirarak suyunu iyice ¢gekinceye
kadar ateste tutmali. Kestaneyi atesten indirince marmelati ¢a. talla déverek iyice islemeli. Sonra kestane
ezmesine katmali ve iyice karistirarak karigimi birbirine yedirmeli. Sonra bu karigimi dért balon bardaga bdlerek
bosaltmali.

Kremayi ¢irparak sertlestirmeli. Buna vanilyayla pudra sekerini katmali. Gene ¢irpmali ve bardaklarin Ustiine
bosaltmali. Sonra servis saatine kadar kalmak Gzere bardaklari buzdolabina kaldirmali.
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