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KREMALI KEREVIZ

2 adet kereviz

2 adet sogan

3 dig sarimsak

1 adet patates

2 adet defne yapragi

1 adet havug

2 su bardagi su

2 yemek kasi§ margarin
100 gr krem peynir

3-4 dal kereviz yaprag!
1 cay kasigi tuz, karabiber

Kerevizler yikanip ayiklanir, kip seklinde kiclk parcalara doélinir tencereye kiip dogranmig sogan, kiylimig
sarimsak ve margarin konarak kavrulur daha sonra halka kesilmis havug ile kavurmaya devam edilir ilave
olarak patates, defne, sicak su, kiyllmis kereviz yapraklari eklenir sepzeler suyunu ¢ekip yumusayincaya kadar
pisirilir sonra defne yapragi tencereden ¢ikarilir tencereye tuz, karabiber konur ve yemeyi ocaktan alinir firin
kabina koyulur ve Uzerine krem peyniri dokUldr Uzeri kizarana kadar firinda pigirilerek sicak servis edilir.
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