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KREMALI KEREVIZ CORBASI

500 gr. kereviz

1 sogan

3 ¢orba kasig margarin
4 bardak tavuk suyu

1 yumurta sarisi

2 corba kagsigi krema
tuz

karabiber

Kerevizleri soyup kip bigimi dograyin. Sodani ayiklayip ince kiyin, margarini tencerede eritip sojan ve
kerevizleri kavurun, tavuk suyunu ilave edip 20 dakika pisirin.

Gorbayi mikserde pure haline getirin, karabiber, tuz, limon suyu ekleyin pismeye devam etsin.

Ayri bir kapta kremay! yumurta sarisiyla girpip terbiyeleyin. Terbiyeyi corbaya sicim gibi akitarak ilave edin,
hemen atesten alin. Ince kiyilmig kereviz ve maydanoz yapraklariyla siisleyerek sofraya gétirin.

ML® Kereviz Corbasi icin tiklayin
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