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KREMALI KEREVIZ CORBASI

https://migros.com.tr

120 gr. tereyagdi
120 gr.un

2,5 It. tavuk suyu
750 gr. kereviz
200 ml. krema
Tuz

Karabiber

Kerevizi soyun ve ¢ok blylk olmayan pargalara ayirin. Blyuk bir tencerede tereyagi ile unu orta ateste ¢cok agik
kahverengi oluncaya kadar orta ateste pisirin. Sicak tavuk suyunu orta atese aldiginiz tenceredeki un yag
karigsimina yavasga dokin ve slrekli karigtirarak pisirmeye devam edin. Hazirlamis oldugunuz kabaca kesilmis
kerevizleri tencereye ekleyin, kaynama noktasina getirip kisik atese alin, tuz ve biber ekleyip, kereviz
yumusayana kadar pigirin. Blendirdan gegirip bagka bir tencereye siiziin,kremasini ekleyip karigtirin edin.
Isterseniz kroton ekmeklerle servis edin.
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