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KREMALI KEK

4 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagi su

1 su bardagi irmik

1,5 su bardagi un

1 limon kabugdu rendesi
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Kremasi icin:

1su bardagi seker

1 cay bardagi ¢ig krema
3 su bardagi st

1 paket vanilya

Yumurta ve sekeri ok iyi girpin. Uzerine diger sivi malzemeleri ekleyin. Un, irmik, limon kabugu, kabartma tozu
ve vanilyay! ilave ederek tahta kasikla yavas yavas karistirin. Bu karisimi yaglanmig kalibin i¢ine bosaltip 180
derecedeki firnda 40 dakika pismeye birakin. Bu arada serbetini hazirlamak icin seker, ¢ig krema ve situ
kaynatip ocaktan alin, icine vanilyayi koyun. Soguduktan sonra firindan ¢ikan kekin tzerine gezdirin.
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