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KREMALI KEK

1 su bardagi esmer seker

yarim su bardagi un

3 adet yumurta

yarim su bardagi dévilmuas ceviz
2/3 su bardagi krema

100 gr. bitter ¢ikolata

10 corba kagigr margarin

Uzeri Igin;

200 gr. bitter gikolata

yarim su bardagi krema

yarim su bardagi dévilmuas ceviz

Esmer sekeri, unu, yumurtalari, dévilmis cevizi, kremayi ve margarinle birlikte erimig ¢ikolatay! gukur bir kaba
aktarin. Hizl devirli mikserle 2 dakika ¢irpin. Kariiimi hafifge yaglanmig ve igine kagit serilmig tepsiye bogaltin.
Onceden isitilmis 180 derece firnda 35 dakika pisirin. Hazirladiginiz ince keki 10 dakika kadar tepside bekletin
ve bir firin 1zgarasinin tizerinde sogumaya birakin. Gikolata ve kremay! kii¢lk bir tencerede karigtirin. Oda
Isisinda ihyincaya kadar bekleyin. Kekin Uzerine ¢ikolatayla kaplayin. Uzerine déviimds ceviz serpin.
Dilimleyerek servis yapin

ML® Pudingli Kek icin tiklayin
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