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KREMALI KAYISILI KANEPE

250 gram milféy hamuru
200 gram ¢ig krema

50 gram eritilmis tereyagi
200 gram tozgeker

6 adet kuru kayisi

100 gram bitter gikolata
6 adet blyik beyaz Gzim
1 tutam Toz targin

150 gram Pudra sekeri

2 adet Yumurta aki

Bir tutam toz targin, tereyagi, ¢ig krema ve kigUk pargalara kestiginiz bitter ¢ikolatay! kaba aktarin. Cikolatay!
tamamen eritmeden benmari usull i1sitin. Sogumasi igin soguk su kabina alin. (Igine su gegmemesine dikkat
edin.) Sogudugunda mikserle ¢irpip ganaj kremayi hazirlayin. B

Milféy hamurunu agip 6 cm[Zllik 18 adet kare kesin. Yagl pisirme kagidi serili tepsiye hamuru dizin. Uzerine
yagl pisirme kagidi yayip baska bir tepsi yerlestirin. Béylece milfdy hamurlari kabarmayacaktir. Onceden
isitilmig 190 derece firinda 15 dakika pisirin. )

Pistikten sonra firindan ¢ikartip Gzerindeki tepsiyi ve yagli pisirme kagidini alin. Uzerine pudra sekeri serpip
firnin 1zgara béliminde pudra sekeri karamellesmeden pisirip firindan ¢ikartin. Milféy hamurlarinin aralarina
ganaj kremadan sUrUp Ug kat Ust tste milféy hamuru dizin. 150 gram toz sekeri soguk suyla orta atesteki tavada
isitin. Kuru kayisilari pigirdiginiz toz gsekere bulayin. Pargémen kagidinin tizerine alip sogumaya birakin.
UzOmleri sirasiyla 6nce ¢irpiimis yumurta akina sonra toz sekere bulayip yagl kagit tzerine alin. Hazirladiginiz
ganaj kremali milféy hamurunu sekerli GzUm ve kuru kayisi sekerlemesiyle servis yapin.
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