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KREMALI ERIK

10 adet tath kirmizi erik

2 cay kasigi aycicek yagdi

4 yemek kasigi bal

Vs cay kasigi targin

115 gram mascarpone peyniri
1 cay kasigi vanilya 6z

4 yemek kasigi kavrulmus dolmalik fistik
1 fincan sGt

1 paket krema

2 yemek kasigi un

1 yemek kasigi bal

3 yemek kasigi margarin

Erikleri yarisindan béllp ¢ekirdeklerini ¢ikartin.

BuyUk bir kasede erikleri, margarini,1 yemek kasigi bali ve tarcini kanstirin.

Izgaralik tavayi isitin.

Eriklerin kesik tarafini tavaya koyup Uzerinde i1zgara izi ¢ikip hafif karamelize olana kadar pisirin.
Kenara alin.

Ufak bir kasede mascarpone peynirini 1 yemek kasidi bal ve 1/2 ¢ay kasigi vanilya ile iyice karigtirin.
Baska bir kasede kalan 2 yemek kagidi bali ve kalan 1/2 ¢ay kasidi vanilya ile karigtirin.

sana yagini tencerede eritin.

Unu ilave edip kokusu ¢ikana kadar yaklasik 1 dakika karigtirin.

Yavas yavas sutu ve kremayi bali ilave edin.

Diz bir servis tabagina 1zgarada pisirdiginiz tath erikleri alin. dnce besamel sosundan sonra
Mascarpone peynirli karisimdan 1 ¢orba kasidi kadar eriklerin iglerine koyup Uzerine vanilyal bali dékin.
Bir tutam targin ve kavrulmus dolmalik fistik ilave edip taze nane yapragi ile sisleyin.
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