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KREMALI EKMEK KADAYIFI

8 kisilik

Gerekli malzeme:

1 paket tuzsuz etimek

1 paket hazir puding

1.5 su bardagi tozseker

1 kahve fincani + 1.5 su bardag su
1 ¢orba kasigi limon suyu

Slsleme malzemesi:
hindistancevizi,

renkli seker

Kalin tabanh gukur bir tencerede tozseker, 1 kahve fincani su ve 1 ¢orba kasigi limon suyunu karistirip kaynatin.
Seker karamela haline gelince 1.5 su bardagi su ilave edip gerbet hazirlayin.

Genis ve dik kenarli bir kaliba etimekleri dizin. Uzerine sicak serbeti dokerek sogumaya birakin.

Hazir pudingi paketteki tarife uygun olarak sitle hazirlayin. Puding ilininca etimeklerin Gzerine dékun.

Tatlinin Gzerine hindistancevizi ve renkli seker serpip déviimis findik ya da bademle sUsleyin. En az 2 saat
buzdolabinda bekletip servis yapin.
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