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KREMALI DOMATES CORBASI

50 gr. tereyadi

1 sogan

50 gr.un

600 gr. su

600 gr. sut

150 gr. domates sal¢asi
2 cay kasigi seker

Tuz

Karabiber

Maydanoz

Tereyagini bir tencerede eritin. Sogani kiyip yagda kavurun ve un ilave edip iyice karigtirin. Bir dakika pisirin.
Tencereyi atesten alip suyunu koyun. Sonra tekrar atese koyup kaynatin. Devamli karistirarak satiind ilave edin.
Salca, seker, tuz ve karabiberini katip 15-20 dakika pisirin. Kiyilmig maydanoz serpip sicak olarak servis yapin.
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