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KREMALI CEVIZLI INCIR TATLISI

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 su bardagi ceviz

5 adet incir

1 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
Serbeti igin :

1,5 sicak su

1 yemek kasigi nescafe
Yarim su barda@ seker
Kremasi igin :

11t stt

2 yemek kasigi un

2 yemek kagigi misir nisastasi
5 yemek kasigi seker
50 gr sana margarin

1 poset kremsanti

Yumurta ve sekeri iyice ¢irpalim kicUk kiigUk dogradigimiz inciri, cevizi unu ve kabartma tozunu ekleyip
karigtiralim. Yaglanmig tepsimize hamuru yayip 160 C'de pisirelim. SQt, un, nisasta ve sekeri karigtirip pigirelim.
Indirmeye yakin tereyadi koyup karigtiraim. Muhallebi ilininca kremsantiyi ekleyip ¢irpalim. Diger tarafta su,
seker ve kahveyle serbet hazirlayalim. Pisen kek bes on dk ilininca serbeti lizerine gezdirelim. Serbeti ¢cekince
mubhallebiyi Uzerine yayalim. Son olarak Uzerini cevizle sUsleyip servis yapalim.
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Fotograf "recaizade" tarafindan génderildi. 11.09.2020

© lezzetler.com tarif n0:94815 » adi:Kremali Cevizli incir Tatlisi « génderen:Soner Yenier « indirme tarihi:05.05.2024 - 06:52


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kremali-cevizli-incir-tatlisi-vt69724
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/kremali-cevizli-incir-tatlisi-94815.jpg
http://www.tcpdf.org

