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KREMALI BEZELYE CORBASI

1,5 su bardagi bezelye

1 su barda@i sultaniye bezelye
1 kirmizi sogan

1 ¢corba kasigi tereyag

1 haslanmis patates

1 demet roka

1 kirmizibiber

2 su bardagi su

Tuz, karabiber

1 cay bardagi ¢ig krema

Bezelyeleri rendelenmis soganla birlikte tencerede bes dakika kavurun. Uzerine kiip dogranmig patatesi ilave

edin. Bir miktar un serpin ve suyunu ekleyin. Kaynamaya birakin. (Bezelyeler pisince robottan gekip tanesiz de
hazirlayabilirsiniz.) Igine baharati ekleyip sicak olarak biyUk ¢orba k&sesine aktarin. Servis yaparken kremayi

Uzerlerine paylastirip karistirin.
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