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KREMALI BEZELYE CORBASI

50 Gr Sana Klasik

1 Adet Kip dogranmis kizarmis ekmek
800 gr dondurulmus bezelye

1 Adet sogan

4 Corba KasIgi haslanmis bezelye
Yeterince tuz

1 Su Bardag sit kremasi

6 Su Bardagi et suyu

2 Adet prrasa

1 Su Bardag st

Pirasalar temizleyip incecik dograyin. Sodani soyup kiyin. Yagi tencerede eritip sogan ve pirasayi soteleyin. Et
suyunu ekleyip kaynatin. Bezelyeleri ilave edip 25 dakika daha pigirin. Ocaktan alip el blenderi ile pire
kivaminda ezin. Sit ve kremay! ekleyip karistirin. Tekrar ocaga alip 5 dakika daha pigirin. Gorbayi kaselere
paylastirip bezelye ve kip ekmekle sisleyin. Sicak servis yapin.
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