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KREMALI BALKABAGI CORBASI

https://mediashop.tv

500 g balkabag@i pargalar (yumusayana kadar pisirilmis)
500 ml sebze suyu (sicak)

250 ml krema

Tuz

Karabiber

Balkabagi parcalarini karistirma kabina koyun ve bunlari 10 saniye boyunca 2. kademede pure haline getirin.
Daha sonra Uzerine sebze suyunu ve kremayi dékin ve 2. kademede 30 saniye boyunca karigtirin.

Gorbanin daha plriizsiz bir kivamda olmasini istiyorsaniz karigtirma sdresini uzatin.

Son olarak istede goére tuz ve karabiberle tatlandirin.

Hemen servis edin.
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