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KREMALI ARMUT TATLISI

2 Armut

1/4 limon suyu

1 bardak su

1/2 bardak seker
5 adet karanfil

1 tath kasidi tarcin
Kremasi igin:

1.5 su bardagi sit
2 tath kasigr misir nisastasi
1 paket vanilya
1/2 bardak seker

Oncelikle kabuklarini soyup cekirdeklerini gikardigimiz armutlari su, seker, targin, ve kanfilin icinde bulundugu
tencereye alalim armutlar yumasayincaya dek pisirelim. Bu arada kremanin tim malzemelerini karistirip
koyulasana dek pisirelim, pisen kremadan armutlarin icine yeticek kadar ayirip kalan kremayi servis tabagina
doékelim Gzerine armutlar yerlestirelim, armutlarin ortasina ayirdigimiz kremayi dékelim Gzerlerine ceviz koyarak
servis yapalim
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