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KREMALI ARMUT TATLISI

2 ayni buyUklUkte armut

4 cay kasigi visne receli

yaglamak i¢in 10 gr. margarin

2 yumurta aki

2 corba kasiJi ve 1 cay kasigi pudra sekeri

Armutlari yikayin, soyun. Cekirdek kismini gikartin. iclerine visne regeli doldurun. Atese dayanikli bir kabi
yaglayin. Armutlar oyuk yizleri dibe gelmek tzere dizin. Sicak firina strin 20 dakika pigirin. Bu arada yumurta
aklarini pudra sekeri ile iyice.¢irpin. Armutlarin Gzerine dagitin. Pudra sekerini serpin. 2-3 dakika firini Gstten
acin ve hemen servis yapin.

Not: Armut tatlisi tart veya kek hamurlarinin Gzerlerine yerlestirilerek de servis yapilabilir. Ayrica giizel bir pasta
meydana getirebilecektir. Tatlyr hamurun Gzerine yerlestirdikten sonra bir stire buzdolabinda bekletmeniz daha
uygun olacaktir. Armut yerine bdyle bir tathda dina degisik meyvalar da kullanabilirsiniz, drnegin; kayisi veya
seftali bu tath i¢in uygun olabilecektir.

ML® Dizme Armut Tatlisi icin tiklayin
ML® Dizme Armut Tathsi (gdrsel)
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