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KREMALI ARMUT

3 armut

60 gr seker

Ya litre su

1 limon

2 yumurta sarisi
1 kasik seker

2 kiicUk kasik un
Ya lire sit

1 limon kabug@u
1 yaprak jelatin
25 gr badem

Armutlari soyun, surupta pisirin, uzunlamasina ikiye bélin. Altinin hamurunu hazirlayin, 26 cm. yarigapinda daire
sekline getirin ve bu hamuru bir aliminyum kagida sararak, firina sdriin. 20 dakika kadar pigirin. Cikardiktan
sonra kagidi Uzerinden alin, yeniden 5 dakika kadar firinda beklatin. Bu sirada kremayi hazirlayin. Bu arada
kremay1 yogunlagincaya kadar karigtirin, sogumaya birakin. Jelatini eritin, hepsi, hazir olunca firindaki tath altini
alip tabaga yerlestirin. Uzerine kremayi yayin, kesilmis taraflari alta gelecek sekilde armutlar muntazam olarak
koyun ve jelatini dékip kenarlarini da bademle susleyip ve servis yapin.
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