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KREM SOKOLA

1/2 It sit

2 yemek kagsi§i nisasta

2 yemek kasigi pirin¢ unu
2 yemek kasigi kakao

2-4 yemek kasigi toz seker

Nisasta, piring unu ve kakaoyu, soduk sutle karistirin. Orta ateste ¢irpma teliyle srekli karistirarak kaynatin,
kaynamasina yakin sekerini ekleyin. Bir-iki tagim kaynayip, Uzerinde kabarciklar olusmaya basladigi zaman
atesten alin. Mikserle ¢irparak sogutun. (Sogurken Krem Sokola'nin tizerinde olusan tabakadan rahatsiz
olmuyorsaniz, bu agsamay atlayip, dogrudan kaselere paylastirabilirsiniz. )
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