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KREM SOKOLA

https://yemek.name

1 litre st

1 su bardagi toz seker

3 yemek kasig kakao

3 yemek kasigi nisasta

3 yemek kagig piring unu

1 paket vanilya

Her bardak i¢in yarim dilim normal yada kedi dili biskivi
Kremasi igin:

1 paket krema

2 yemek kagsidi pudra sekeri
Suslemesi igin:

Gikolata pargalari

Biskuviler haricinde tim kuru malzemeyi eleyerek tencereye alin, soguk sitl tencereye eklerken girpici
yardimiyla sdrekli ¢ipin.

Ocagin altini yakin ve karigtirarak Gzerinden kabarciklar ¢ikip yogunlasana kadar pisirin ve ocaktan alin.
Ilinmasini bekleyin ve servis kaselerine ya da bardaklara birer parga biskivi ekledikten sonra yarisina kadar ilik
sokolay! dokin.

Kremayi 2 yemek kasidi pudra sekeri ile iyice ¢irpin ve kasedeki sokolalarin Gizerine ekleyin, buz dolabinda 1
saat kadar beklettikten sonra ¢ikolata parcalari ile sUsleyerek servis yapin.
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