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KREM SINGAPUR

1 paket vanilya

1/2 1t. sut

1 fiske tuz

4 yumurta

75 gr. seker
Dilimlenmis ananas

Bir kase icinde yumurta ve sekeri iyice ¢arpiniz.

Diger tarafta vanilyal stiti ateste kaynatiniz.

Bir 6nceki karigima azar azar ilave ediniz.

Ince stizgegten gegiriniz.

Bir kalibin dibine ¢ok az toz seker koyarak sekeri karamelize ediniz.
Ananas dilimlerini diziniz.

Uzerine krema karigimi bosaltiniz.

Orta 1s1 derecesinde firinda benmari usull pisiriniz.
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