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KREM SENONORE

Kullanilacak malzeme:

4 yumurta,

150 gram pudra sekeri,

25 gram un,

1 klicUk paket vanilya tozu,
1 bardak siit.

Yapimi: SGtd kaynatmali. Stt kaynayinca icine vanilya tozunu atip bir tagim daha kaynattiktan sonra atesten
indirmeli, iIhmaya birakmali.

BuyUk bir porselen kdseye yumurtalarin sarilarini koymali. Buna toz sekerini katmali ve ¢irparak sekeri eritmeli
ve karisimi rengi degisinceye kadar kdplrtmeli. Karisim iyice kdpurtince elekten akitarak unu azar azar katip bu
karisima yedirmeli. Unun katilmasi sona erince ilimig olan siti sicim gibi ince akitarak bu karigsima yedirmeli.
Karistirmaya ara vermeden késeyi ateste bulunan ve i¢inde kaynar su bulunan bir tencerenin i¢ine oturtmali. Bu
benmaride kremayi kaynamaya yuz tutuncaya kadar tutmali. Krema kaynamaya baglamadan 6nce benmariden
¢cikarmali. Kremayi kaymak baglamamasi igin vakit vakit karigtirarak sogumaya birakmali. Soguyunca,
yumurtalarin aklarini kar képigi durumuna gelinceye kadar ¢irpmali ve kasik kasik bu kremaya katip yavasca
karistirarak yedirmeli.

Bu is tamamlaninca kremay! kiiglk kéaselere bosaltmali ve servis yapmal..
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