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KREM SANTILI REVANI

3 kahve fincani seker
3 kahve fincani yogurt
1 paket kabartma tozu
3 kahve fincani irmik

3 kahve fincani sivi yag
3 kahve fincani un

1 paket Vanilya

1 paket krem santi

4 adet yumurta

TUm malzelemeri hamur haline getirip yaglanmis firin kabina dékdp Gzeri kizarincaya kadar 170 derecedeki
firnda pisiriyoruz. Pisen revaniye dnceden hazirladigimiz serbeti dékip sogumaya birakiyoruz. Soguduktan
sonra Uzerine krem santiyi sUrUp bol findik veya arzuya gore fistik ya da cevizle susliyoruz.
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