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KREM SANTILI MOZAIK PASTA

Arzu TAYYAR, Meryem CAN, Hatice SARIDUMAN, Medine GAGLAK

1 kutu krem santi

1 bardak siit

1 paket kakaolu biskiivi
200 gr. ceviz ici veya findik kingi
4 kaglk pudra sekeri
Cikolata Sos I¢in:

1 paket kakao

1,25 bardak su

Yarim bardak seker

1 Yemek kasigi un

4 su bardag st

1 kutu krem santi bir bardak st ile boza kivamina gelinceye kadar ¢irpilir. Ayni kapta iki paket kakao biskGvi
kirilir. Kirllan biskdvilerin Gzerine 4 kasik pudra sekeri dokulir. 1 bardak st ile 1slatilir. Daha sonra ceviz igi
konur. Ve ¢ikolata parcalari ilave edilir. Daha sonra hazirlanan krem santinin igine karigtirilir. Yuvarlak bir kabin
icine stre¢ folyo yerlestirilir. Karigimin bunun igine dokulerek bir gece buzdolabinda bekletilir. Ertesi sabah ters
cevrilip bir tabaga konur Uzerine kakao ile yapilan sos dokulGr.
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