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KREM SANTILI KABAK (FRANSA)

MALZEMELER

1 kg kabak

3 adet yumurta

200 gr krem santi

250 gr beyaz peynir

Yarim demet maydanoz

Yeteri kadar tuz, karabiber, dereotu

YAPILIS TARIFI

Kabaklarin, kabuklarini kaziyin. Yikayip tuzlu suda hafif yumusayincaya
kadar haglayin. Kabaklari 1 cm kaliniginda boyuna kesin. Yaglanmis
tepsiye sik olarak yerlegtirin. ]

Bir kapta (¢ yumurtay! iyice ¢irpin. Igerisine krem santi ilave ederek tekrar
¢irpin. Rendelenmis beyaz peynir ve ince kiyilmis dereotunu igerisine ilave
edip karistirin.

Yapmis oldugunuz karigimi kabaklarin Gzerine dokin. Geriye kalan
kabaklar ile Gzerini kapatin. 200 derecede 6nceden isitilmig firinda
pembelesinceye kadar pisirin. Servis tabagina alarak servise sunun.
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