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KREM PEYNIRLI RULO KEK

Kek icin:

3 yumurta

2 corba kagiJi sivi yag

1/2 su bardagi seker

1 su bardagi un

1 tath kasigi kabartma tozu
1 tath kasidi vanilya

3 tath kasig1 kakao

Krema icin:

1 paket (1/2 kg) tuzsuz krem peynir
1 bardak pudra sekeri

50 gr. tereyad

1 tath kasidi vanilya

1/2 bardak hindistancevizi

Yumurtalari ve sekeri mikserde iyice cirpin, unu, sivi yagi ve kakaoyu ekleyin. En sonunda kabartma tozunu ve
vanilyayi ekleyin. Firininizi dnceden 350 dereceye ayarlayin. Blylkge bir tepsiye aliminyum folyo yayin ve
folyoyu sivi yagla yaglayin. Ve akici olan kek hamurunu tepsiye dékin, 10-13 dakika pisirin.

Bir paket tuzsuz krem peyniri, 50 gram tereyagi, bir tath kasigi vanilyayi ve bir bardak pudra sekerini mikserle
ayri bir kapta karistirin. Ve en son hindistancevizini ekleyin. Keki folyo lle birlikte tepsiden ¢ikarin. Ve sogumasini
bekleyin. Kek soguduktan sonra bu kremayi kekin igine yayin ve keki rulo seklinde sarin tizerine pudra sekeri
ilave edin.
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