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KREM KAREMEL

MALZEMESI (6 kisilik):
Yarim kg. st,

150 gr. toz seker,
yarim bardaksu,

4 yumurta,

1 paket vanilya.

Suyun yarisiyla 100 gr. sekeri karigstirmadan kaynatin. Kaynayinca altini kisin. Seker kahverengilesince, kalan
suyu ilave edin ve tekrar kaynatin. Kaynayinca 6 tane krem karamel kabina karameli daditin. Yumurtalar, seker
ve vanilyayi ¢irpin. Girparken Ustine ilitilmig sttd katin. Karigimi ince bir sizgegten gegirin ve krem karamel
kaliplarina dagitin. Derin bir tepsiye kaliplari yerlestirin ve tepsiyi kaliplarin yarisina kadar suyla doldurun. 180
derece firinda 30 dakika pigirin. Soguyunca kaplari ters gevirerek, karamelleri tabaklara bosaltin.
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