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KREM KARAMEL

1 litre st

1 su bardag seker

8 adet yumurta

limon kabugu rendesi
vanilya.

Karamel igin:

1 bardak seker

1 bardak seker 1 fincan su ile karamel oluncaya kadar kaynatilir. Sicakken karamel kaplarinin dibine kasik ile
doékalar. Bagka bir kapta yumurtalar ile seker iyice ¢irpilir. 1 kg. stt ve limon kabugu rendesi ilave edilir. Elde
edilen kansim karamel teplanna bosaltilir. Kaplar firin tepsisine yerlestirilir. Yarisina kadar su doldurularak 200
derece isitilmis firina sokularak 1 saat pigirilir. Yarim saat buzdolabinda bekletildikten sonra ters ¢evrilerek
servis yapllir.
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