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KREM JORDAN

1 kilo +1 su bardag sit

2 kahve fincani un

2,5 kahve fincani seker

100 gr. margarin

1 paket vanilya

1 tane damla sakizi veya 1 yemek kasigi sakiz regeli
75 gr. Gikolatall kremasi, margarin
4 adet yumurta sarisi

4 adet yumurta beyazi

2 paket bitter cikolata

1 paket vanilya

Un, seker ve sit karistirilarak kisik ateste muhallebi kivamina gelecek sekilde iyice pisirilir.

Pisen muhallebiye margarin, vanilya ve dévilmus damla sakizi eklenip,mixerle 10 dakika iyice ¢irpilir.
Hazir olan kremanizi isterseniz tek blyik bir servis tabagina, isterseniz de tek kisilik kuplara koyup,
buzdolabinda sogutun.

Yumurtalarinizin sarisini beyazini ayirip, ayri karistirma kaplarina koyun. Beyazini bir fiske tuzla, sarisini da 1
paket vanilyayla iyice cirpin.

Margarini ve ¢ikolatalar benmari usuli eritin. Erittiginiz ¢ikolath karisimi, iyice ¢irpilmis yumurta sarilarina
ekleyin, mixerle tekrar iyice ¢irpin.

Bu karigima, iyice ¢irpip kar haline getirdiginiz yumurta beyazlarini séndirmeden ekleyin, fazla ¢girpmayin,
yumurtalar sénmesin.

En son hazirladiiniz bu gikolatall karigimi, buzdolabinda soguttugunuz muhallebini Gizerine dokin.
Uzerini istediginiz sekilde slsleyin. Buzdolabina koyun, soguyunca ikram edin.[?]
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