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KREM BRULE

Sevda Pekin

3 su bardagi sit

2 paket krema

1 bardak esmer seker

1 paket vanilya

4 adet yumurta

Slslemek icin Kivi, erik ve ¢ikolata sos

Oncelikle siitii ve kremayi bir tencerede kaynatin. Kaynamaya bagladiginda atesten alip sogumaya birakin. Siit
ve krema karigiminiz sogumaktayken diger tarafta 1 bardak seker, 4 yumurta ve vanilyayi uzun slre ¢irpin. St
krema karisimi soguyunca ¢irpmis oldugunuz seker ve kremayi yavas yavas ekleyerek karigtirin. Sttln sicak
olmadigina dzellikle dikkat edin, yoksa yumurtalar istem disi pismeye baslayacaktir ve bu da tatlinizin yumurta
kokmasina sebep olabilir. Normalde bu karisimi kaplara dékip firinda pisirmek gerekiyor ancak firin kaplarina
koymadan ocakta kisik ateste 5 dakika kadar én pisirme yaparsaniz kivami daha iyi olur. Bu sekilde firindaki
pisirme suresini azaltirsiniz.
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