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KRALICENIN TACI (GELIBOLU CANAKKALE)

https://www.gelibolukaymakamligi.com

Malzemeler

1 adet sardalya balig

2 adet patates

1 adet havug

3 kaslk misir tanesi

1 Adet ayiklanmig zeytin

Hazirlanisi

Patateslerin kabuklarini soyduktan sonra daire seklinde dilimleyin. Havugun da yizinG temizleyip
dikeylemesine ayirin. Sardalya baligini temizledikten sonra bes dakika stire ile limonlu suda bekletin. Daha
sonra patesleri, havucu ve sardalyayi firinda 1zgaraya yerlestirin. Bir kapta da misirlari haglayin. Balidi etleri taze
kalacak kadar kizartin. (Yagda kizartmayin.) Sebzeler ve sardalya kizarirken birakacagi suyu da kaybetmemek
icin kizartma kabinin altina aliminyum folyo yaymayi ihmal etmeyin. Kizarma islemi bittikten sonra, patatesi,
havucu, misiri ve sardalyayi bir kaba alip ¢atal yardimiyla tamamen ezmeden pargalara ayirip kasik ile karigtirin.
Karisimin tzerine ayiklanmig ve kiiglk parcalara ayrilmis zeytinleri serpistirin. Karnsimi kedilerinizin
erisemeyecegi bir yerde sogumaya birakin. Servise hazir oldugunda ikram edin.

© lezzetler.com tarif no:51276 » adi:KRALIGENIN TACI (Gelibolu Ganakkale) » génderen:Saadet « indirme tarihi:09.05.2024 - 00:06


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kralicenin-taci-gelibolu-canakkale-vt39525
http://www.tcpdf.org

