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KOZLENMIS PATLICANLI KARNIYARIK

6 adet patlican

300 gr kiyma

Sogan

Sarimsak

Karabiber

Tuz

1 yemek kagigi salca
Kasgar peyniri

Patlicanlari firinda bir kag yerinden delerek kdzllyoruz sogumadan kabugunu soyuyoruz. Igini agip borcama
yerlestiriyoruz. Diger taraftan kiymayi sogani baharat ve salcanin yarisini ekleyip pisiriyoruz. Patlicanlarin
Uzerine yerlestiriyoruz. Kalan salgaya bir bardak kaynar su ekleyip patlicanlarin arasina dékiyoruz. 15 dk firinda
pisiriyoruz ve firini kapatip rendelenmis kasari Uzerine serpip 5 dk daha firinda dinlendiriyoruz yemegimiz hazir.
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