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KOZLENMIS KIRMIZI BIBER TURSUSU

Erkan Acurol
Ege ve Ayvalik'ta Kig Hazirliklari

3 kg kirmizibiber
1/2 litre zeytinyag!
1 litre elma sirkesi
2 yemek kasi§i tuz
Sarimsak

Kirmizibiberleri kzleyin. Daha sicak iken buzdolabi poseti icine koyun. Agzini kapatip sogumasini bekleyin. Bu
islem biberlerin Gzerindeki zarlarin kolay soyulmasini saglar. Soguyan biberlerin tzerindeki zarlar soyun,
icinden tohumlarini ¢ikarip enine ¢ pargaya bolin. Sarimsaklari ayiklayip az tuz ilavesi ile havanda dévin.
Ayiklanmig biberleri kavanoza yerlestirin. Uzerine dévilmis sarimsak, zeytinyagi, aldigi kadar sirke ve tuz
ekleyin. Kavanozun kapagini sicak suda kaynatin. Havlu ile tutarak agzini sikica kapatin. Ters ¢evirip 2-3 saat
bu sekilde bekletin.
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