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KOZLENMIS BIBERLI NOHUT CORBASI

2 adet kirmizi biber

1 adet sogan

2 adet havug

1 adet kereviz sapi

2 dig sarimsak

1 su bardag haslanmig nohut

1 | tavuk suyu

Tuz, karabiber

Pul biber

2 cay bardagdi Ravika Sizma Zeytinyag

Kirmizi biberleri hafif ateste kézleyip kabuklarini soyun. Bir tencerede sogan, havug, kereviz ve sarimsagi
dograyip zeytinyadinda kavurun. 1/2 bardak nohutu, biberleri, tavuk suyunu, tuz ve karabiberi de ilave ettikten
sonra 10 dakika kadar pisirin. Hazirladiginiz gorbayi blenderdan gegirin. Son olarak da nohutun geri kalanini da
ekleyip 5 dakika kadar pisirip sicak olarak servis yapin.
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