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KOZLEME PATLICAN BOREGI

2 su bardagi un

125 gr tereyag

2 yemek kasigi yogurt
1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi tuz

4 patlican

Besamel sos icin;

1 yemek kasigi un

15. gr tereyagi

3/4 su bardagi sut

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
1 cay kasigi yenibahar

Hamur igin tereyagini eritip ihnmaya birakin. Un, tuz ve kabartma tozunu ¢ukur bir kaba eleyin. Tereyadi ve
yogurdu ilave edip pUrizsiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamuru ikiye bdltp her birine yuvarlak
sekil verin. Buzdolabinda yarim saat bekletin.

Patlicanlan yikayip kurulayin. Birkac yerinden kirdanla delikler agin. Ocagdin Uzerinde ya da firinin 1zgara
bélimunde kdzleyin. Kabuklarini soyup mutfak robotunda pire haline getirin. Besamel sos i¢gin; tereyagini eritip
unu kavurun. Azar azar sit ekleyerek koyu bir kivama gelinceye kadar karigtirarak pisirin.

Kézlenmis patlican, besamel sos, yenibahar ve rendelenmis kasar peynirini bir kaba alin. Tim malzemeyi iyice
karistirin.

Hamurlardan birini un serpilmis tezgahta yuvarlak ag¢ip, 22 cm ¢apindaki yaglanmis kelepgeli kalibin tabanina
yerlestirin. Kenarlarindan hafifge hamuru yikseltin. Patlicanli i¢ malzemeyi tizerine yayin. Kalan hamuru agip
Uzerine kapatin. Hamurun tzerinden parcalar ¢ikararak gicek sekli verin. Onceden isitiimig 200 dereceye ayarli
firnda Uzeri kizarincaya kadar pisirin. Dilimleyerek servis yapin.
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