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KOZ PATLICANLI BIBERLI KANEPE

1 adet patlican

1 adet kirmizi biber

1 yemek kasigdi tereyadi
2 dig sarimsak

1 tath kasidi tuz

1 adet tost ekmegi

300 gr. kasar peyniri

Patlican ve biberler kbzlenir. Tereya eritilir ve kdzlenip dogranan biber, patlicanlar, tuz ve ezilmig sarimsak
ilave edilip catal veya ezici yardimiyla ezerek karistirilir ve karistirmayi birakmadan 5 dk pisgirilir.

Ekmekler minik lokmalik olacak buyUklUkte kesilir ve Gzerine pisirdigimiz patlican biber ezmesi surullp Ustiine
kasar peyniri konup kirdan batirilir.
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