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KOZ PATLICAN VE BIBERLI MERCIMEK CORBASI

1 Paket Bizim Mutfak Mercimek corbasi
2 Adet patlican

1 Adet biber

1 cay kasigdi toz kirmizi biber

1 cay kasigi nane

1 yemek kasigi Teremyag

1 yemek kasigi Dereotu (ince kiyilmig)

Patlican ve biberleri ocakta kdzleyin. Bir tencereye 4 su bardagi kaynamis suyu koyun. Ayri bir kapta 1 bardak
su ile Bizim Mutfak Mercimek ¢orbasini karigtirarak ilave edin. Patlican ve biberleri soyup kip kip dograyin ve
tencereye ilave edin. Kaynadiktan sonra 10 dakika kisik ateste pisirin. Ocagin altini kapattiktan sonra ince
kiyilmig dere otunu ve ayri bir tavada 1 yemek kasigi yag ile yaktiginiz nane ve kirmizi toz biberi, gorbanin
Uzerine ilave edip servis edin.
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