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KOZ HAVUCLU SOS

4 adet ince havug

1 dis sarimsak

1 adet aci biber

1 cay kasigi toz kisnis

1 cay kasigi tuz

4 corba kasigi zeytinyagi

Havuglar gok gtizel yikanir. Aci biber ince ince kiyilir. Sarimsak soyulur ve ikiye kesilir. Bu malzemeler
aliminyum folyoya konur. Uzerine kisnis, tuz ve zeytinyadi birakilir. Sonra aliminyom folya paket gibi kapatilir.
Bir firin kabina konur. 190 derece firinda yarim saat pisirilir. Daha sonra rondodan gegirilir ve servise sunulur.
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