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KOYUN ETINDEN ET SUYU

1 kg. kemiksiz koyun eti ya da 2 kilo koyun kemigi,
14 su bardag su,

3 sap maydanoz koku,

1 sogan,

2 dis sarimsak,

1 havug (bUyuk),

tuz, karabiber,

2 pirasa,

2 kilo corbalik kemik yada 1 kilo eti, 1 sogan, 1 biiyiik havug, 2 pirasa, 1 sap maydanoz kokd, 2 dis sarimsak,
tuz ve karabiberle, 16 bardak suda haglayin. Once képikleri alin. Képik kesildikten sonra kapagdini kapatin. 2,5
saat kaynatin. Sonra eti ayirip suyu siiziin. 8-9 bardaktan ¢ok su kalmigsa biraz daha kaynatin.
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