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KOYUN BUDU ROSTO

Malzemeler:
Yarim koyun budu
2 kasik margarin

1 kasik salca

1 cay kasigi kekik
Tuz

Yapiligt:

But etini alabilecek bilyiikliikte bir tencerede yag eritilir. lyi kizara-bilmesi igin etin izerini kaplayan ince zari
¢ikarilmadan etin iki tarafi iyice tuzlanarak ovulur ve yagda kizartilir. Yarim fincan su ile sulandiriimig salga ile
kekik ilave edilir. Ardinda 3-4 bardak sicak su ilave edilerek tencerenin kapagi kapatilir. Orta ateste iki saat
kadar pisirilir. Et pistikten sonra servis tabagina alinarak dilimlenir ve tencerenin dibinde kalan sal¢ali yagi
Uzerinde gezdirilerek d6kilur. Etin yanina haglanmis havug, bezelye ve kizarmig patates koyularak servis yapllir.
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