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KOVBOY KURABIYESI

50 gr margarin

1 cay bardadi esmer seker

1 paket vanilya

1 cay bardagdi toz seker

1 cay bardagi ceviz i¢i (robottan ¢ekilmig)
1 su barda@i damla cikolata

1,5 su bardagi un

1 cay kasigi karbonat

2 ¢ay kasi§i tuz

1 tath kasigi kabartma tozu

Siraslyla ve bastirarak yulaf ezmesi, esmer seker, vanilya, toz seker, ceviz i¢i, ¢ikolata, un, kabartma tozu,
karbonat, ve tuzu uygun boydaki bir kavanoza doldurun. Kapagini sikica kapatin. Firini 180 dereceye ayarlayin.
150 gr eritilmis margarini, 2 yumurta ekleyip mikserle ¢irpin. Kurabiye karisimini ve damla ¢ikolatayi ilave edin
ve iyice karistinn. Hamurdan ceviz buyUkligunde parcalar kopartip yuvarlayarak aralikli olarak yaglh kagit serili
firin tepsisine dizin. 11-13 dakika pigirin.
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