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KOVBOY KURABIYELER

2 adet yumurta

2/3 bardak esmer seker

1/2 fincan beyaz toz seker

225 gram oda I1sisinda margarin

2 bardak un

1 paket vanilya

1/2 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kabartma tozu (dolu dolu)
2 su bardag yulaf

3/4 bardak iri dévilmus tuzsuz findik
1/2 fincan kuru 0zim

1/4 bardak hindistancevizi

1/2 fincan damla ¢ikolata

Yumurta, margarin ve sekerleri mikser yardimiyla iyice ¢irpalim. Ardindan yulaf, kuru Gzim ve hindistancevizini
ekleyelim. Elenmis un, tuz, vanilya ve kabartma tozunu ekleyip elimizle iyice karistiralim. Yogurup yumusak
fakat civik olmayan bir hamur elde edelim.

Son olarak damla c¢ikolatayi ilave edip elimizle hafifce yogurarak hamura esit dagiimasini saglayalim. Damla
cikolatayi ekledikten sonra fazla yogurmanizi énermem ¢lnku ¢ikolata elinizin isisiyla eriyip hamurun rengini
degistirebilir.

Finn tepsisine pisirme kagidini serelim. Hazirladigimiz hamurdan her biri ortalama 55 gr. parcalar koparalim.
Asagi yukari yumurta buyUkliginde parcalar. Kurabiyelerimiz blylkge kurabiyeler olacak. Kopardigimiz
parcalari elimizde yuvarladiktan sonra bastirip 2 cm. kalinliginda kurabiyeler hazirlayip firin tepsisine 3 'er cm.
araliklarla dizelim. Pigerken gok fazla yayiimiyor kurabiyeler. Sadece biraz kabariyorlar.

Onceden 175 derecede i1sittigimiz firinda ortalama 20-30 dakika kadar Uzerleri fazla kizarmayacak sekilde
pisirelim. Benim firmim 30 dakikada pisirdi kurabiyeleri.
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