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KORILI YUMURTA

MALZEMESI: (2-4 Kisilik)

1/3 bardak kuru Gzim

3 corba kagiJ! tereyagdi

2 orta buyUklUkte sodan (kliclk parcalar halinde dogranmis)
1 dis sarimsak (dévulmus)

1 klicUk elma (kabuklari soyulup, iri zar bigiminde dogranmis)
2 ¢orba kasiJi un

2 tath kasigi kori

1 bardak siit

1/4 bardak krema

1/2 tath kasigi tuz

1/4 tath kasig karabiber

4 yumurta (haglanip, ikiye bolinmus)

3 corba kasigi badem igi

HAZIRLANISI:

Klguk bir kaba kuru Gzmleri yerlestirin. 10 dakika kaynar suda islatip, durulanmaya birakin.

Bir tavada, orta ateste yagi eritin. lyice eridikten sonra sogani, sarimsagi ve elmayi ilave edin. 8 dakika sogan ve
elma yumusayincaya kadar, dikkatlice karigtirarak pisirin. Bu arada sodan ve elmalarin kararmamasina dikkat
edin.

Baska bir tencerede unu tahta kagikla, kari ile birlikte karistirarak G¢ dakika pisirin.

Tencereyi atesten alip, sitl ilave edip, karistirin. Tekrar atese oturtup, karistirarak 4 dakika pisirin. Kremayi,
tuzu, biberi ekleyin, karistirin.

Metal bir kasikla dikkatlice yumurta yarilarini sosa ilave edin. 4-5 dakika adir ateste sosu karistirin. Tencereyi
atesten alip, daha 6nce hazirladiginiz pilavin ortasina actiginiz gukura sosu dékin. Kuru Giziim ve badem ile
susleyin.
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