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KORILI VE UZUMLU PILAV

1 corba kasigi margarin

1 su bardag piring

2 tath kasigi kori

1 cay bardagi kus Gzimi

1 cay kasigi karabiber

2 su bardag tavuk suyu

5-6 dal taze sogan (yesil saplan)
Tuz

Tencerede margarini eritip pirinci ekleyin. lyice kavurduktan sonra kéri ve kusiizimiinii ekleyin. Biraz daha
kavurarak tavuk suyunu ilave edin. Son olarak tuz ve karabiberi ekleyip tencerenin agzini kapatin ve kisik ateste
pismeye birakin. Pilav suyunu ¢ektikten sonra bir kere karistirip 10-15 dk bekletin. Servis yapacaginiz zaman bir
tabag alin Gzerine ince kiyllmig taze sogan saplarini ekleyip sicak servis yapin.
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