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KORILI VE PATLICANLI PILAV

3 yemek kasigi margarin
1 su bardag piring
Yeteri kadar Kori

1 adet kuru sogan

1,5 su bardag sicak su
1 adet kemer patlicani

1 dal taze defne yapragi
2 adet yesil biber

1 su barda@i aycicek yagi
Tuz

Karabiber

. Patlicani uzun ince parcalar halinde dograyip 15 dakika tuzlu suda bekletin.

. Suyunu siiziin ve iyice kurulayin.

. Aycicek yagini tavada kizdirin ve kuruladiginiz patlicanlarn bu yagda kizartin.

. Kizaran patlicanlari kagit havlu Gzerine alin fazla yagini ¢ektirin.

. Sogani kip seklinde dograyin ve tavada isittiginiz margarinle hafif pembelesene kadar kavurun.
. Biberleride serit seklinde dograyip sodanlara ekleyip soteleyin.

. Defne yapraginida karigma ekleyip 1-2 dakika gevirdikten sonra iyice yikadiginiz pirinleri ekleyip kavurun.
. Uzerine kori, karabiber ve tuzu ekleyin.

. Sicak suyunu da ilave edip dnce ylksek ateste kaynadiktan sonra kisik ateste pisirin.

10. Suyunu ¢ekmeye yakin kizarttiginiz patlicanlari ekleyip 1-2 dakika daha pisirip ocaktan alin.
11. Sicak olarak servis edin.
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