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KORILI VE ELMALI SALATA (DIYET)

Malzemeler:

2 yesil elma

1 sogan

1 kii¢lk salcalik kirmizibiber
120 gr konserve misir tanesi
2 ¢ay bardagi su

2 cay kasigi kori

Tuz, karabiber

Hazirlanisi:

Sogani soyup piyazlik dograyin. Elmalar soyup kip kip dograyin. Salcalik kirmizibiberi temizleyip ince seritler
halinde dograyin.

Siviyagdi tavada kizdirip sogani pembelestirin. Dogranmis kirmizibiberi ekleyip sote edin.

Misir, elma, kéri, tuz, karabiber ve suyu ekleyip kisik ateste kapagi kapali olarak 10 dakika pisirin. Soguyunca
servis yapin.
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