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KORILI TAVUKLU NOODLE
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100 Gram Piring Vermicelli

300 Gram Tavuk Gégus, Ince dilimlenmig

2 Dis Sarimsak , Ince kiyiimis

1 Tatl Kagigi Taze Zencefil Rendesi

1 Tath Kagigi Kéri Tozu

1 Tatl Kagigi Beg Baharat Tozu

1 Adet Sogan, Ince dililenmis (yarim ay seklinde)
1 Adet Kirmizi Biber, Ince geritler halinde kesilmig
1 Adet Havug, Ince geritler halinde kesilmig

1 Adet Salatalik, Ince seritler halinde kesilmis
2-3 Yemek Kasigi Soya Sosu

2 Gay Bardagi Su

1 Yemek Kasigi Aycicek Yagi

Noodlelari genis bir kaseye aktarin. Uzerine, noodlelarin tizerini drtecek kadar sicak su dokiin ve 6-8 dakika
boyunca bekletin. Bir ¢catal yardimiyla noodlelar hafifge ayirin. Suyunu iyice stizdlrin ve bir kenarda bekletin.
Wok tavada 1 tath kasigi kadar aygicek yagini isitin. Ince dilimlenmis tavuklari ilave edip, ylksek ateste yaklasik
3-4 dakika soteleyin. Sotelediginiz tavuklari bir tabaga alin ve bir kenarda bekletin.

Wok tavayi tekrar 1sitin. Aygicek yagini ilave edip, kizdirin. Yag 1sininca dilimlenmis soganlari, ince kiyilmig
sarimsag|, rendelenmis zencefili, beg baharat tozunu ve kori tozunu ilave edip, aromasi ¢ikana dek yaklagik 1-2
dakika soteleyin. Ince geritler halinde kesilmis kirmizi biberleri, havug ve salataliklar wok tavaya ilave edin. Tim
malzemeler iyice karigana dek 1 dakika daha sotelemeyi surdirin. Ardindan 1/2 ¢ay bardagi kadar suyu da
ilave edip, 1 dakika daha soteleyin. .

Son olarak noodlelari ve énceden pisirdiginiz tavuk dilimlerini wok tavaya ilave edin. Uzerine soya sosunu
dokip, iyice karistirin. Ocagin altini kapatin ve genis bir kasede yaninda soya sosu ile servis edin.
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