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KORILI SALATALIK CORBASI

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendirilmesi Projesi
Ankara 2006

Taze kignis

500 ml yogurt

200 ml ¢ig krema

1.5 ¢orba kasidi limon suyu
1 tath kasigi kori

Tuz

Taze cekilmis beyaz biber
1 damla acisso

1 Sogan (ince kiyilmig)

3 adet salatalik (¢ekirdekleri gikariimig, ince dogranmig)
500 ml tavuk bulyon

Kisnisin bir kismini slisleme icin ayirip kalanlari pargalara bélin.

Yogurdun 400 mi[?] sini, krema, limon suyu, kori, tuz, beyaz biber ve Acisso ile birlikte girpin. Salataliklari,
soganlari ve tavuk suyunu ekleyin.

Buzdolabinda en az 1 saat bekletip ayirdiginiz yogurt ve kisnigle sisleyerek servis yapin.

Not: Buzdolabinda bir gtin bekletilmelidir.
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